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PEPIN, le roi voyageur
Vous connaissiez Pépin le Bref, le roi des Francs ?
Découvrez Pépin le Brut, le roi des fruits !
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Le Brut Des Andes au Fuji, du Nil au Mékong, Pépin court le monde

Ivre d’espace et d’espace a vivre, Pépin voyage, libre comme un nuage.

Nichée dans le pays d’Auge, la Maison LE PAULMIER élabore une gamme de produits innovants et savoureus,
travaillés avec le fruit des vergers, selon les méthodes traditionnelles.

LE PAULMIER lance PEPIN le Brut, une boisson pétillante artisanale sans sucre ajouté, fruitée et acidulée,
assemblage des baies, des fruits et des épices du monde.

Canneberge, gingembre et pommes de France ont été réunies pour un cocktail coloré de saveurs fraiches et
citronnées, idéales pour un apéritif en famille ou un déjeuner sur I'herbe.

Fraicheur d’été sur un melon, bulles d’hiver sur un marron glacé, Pépin vous invite a I'aventure des couleurs,
des golts et des saveurs.

Car chez LE PAULMIER, on aime bien voyager !

PEPIN rejoint PEPINELLE et POMMILLON, pour créer la Family Collection, premiére gamme d’apéritifs
sans alcool spécialement créés pour toute la famille !
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I'apéritif pour tous, c’est aussi :

- Pépinelle, la fée des fleurs. Une boisson artisanale pétillante et rosée, P o
bio et sans alcool, née de l'infusion de fleurs dans un jus de fruits. / i LD

- Pommillon, prince de la pomme. Une boisson artisanale bio et sans
alcool, née de l'infusion de gousses de vanille dans un pur jus.

La Grande Epicerie de Paris - 38 rue de Sévres - Paris 7
Dmets Dvins - 15 rue d'Auteuil — Paris 16

L’épicerie - 23 rue des Saints Péres - Paris 6

Epicerie Rive Gauche - 8 rue du Champs de Mars - Paris 7

SOWINE Benoit Simottel
Pr,ix public constaté (0,75 CL) : Charlotte Perdrieux 0233366419
PEPIN LE BRUT : 6,50 euros 06 50 06 40 67 le-paulmier@orange.fr
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